®  MENUNADAL 25 DESEMBRE @

Degustacio - Degustacion Precid o oo
Broqueta amb daus de salmoé fumat amb fruites
Pincho de tacos de salmoén ahumado con frutas

Entrant - Entrante

Crema de Nadal amb vieires i carxofes
Crema de Navidad con vieiras y alcahofas
o
Amanida de pernil d’anec amb llagostins i pinyons
Ensalada de jamon de pato con langostinos y pinones

Primer Plat - Primeros

Foie gras fresc a la planxa amb fruits vermells i reduccion d’Oporto
Foie gras fresco a la plancha con frutos rojos y reduccion de Oporto
o
Calamarsets al cava amb favetes baby
Calamarcitos al cava con habitas baby

Segon Plat - Segundos

Suquet de peix
Suquet (guiso) de pescado
o
Xai desossat amb reduccié de ratafia i Parmentier
de patata, bolets i romani
Cordero deshuesado con reduccion de ratafia y
Parmentier de patata, setas y romero
o
Filet de Vedella amb salsa de mostassa i mel
o salsa de formatge de Maé
Solomillo de ternera con salsa de mostaza
y miel o salsa de queso Maod

Les Postres - Postres

Namelaka de xocolata i avellana o Lingot de torré
Namelaka de chocolate y avellana o Lingote de turron

Vi /Vino: Mas Rodé Merlot (N/T), Mas Rodé Montonega (B), Incognit (R)
Cafe ,Te o Infusid i Gotet de Granissat de “Pomada”
Refresc, Cervesa, Aigua / Refresco, Cerveza, Agua
Cava: Rexach Baques Gran Reserva



o MENU ANY NOU 1 GENER @

Degustacio - Degustacion Precio por pax
Broqueta de llagostins arrebossats amb panko
i amb maionesa de wasabi
Pincho de langostinos rebozados con panko
Yy con mayonesa de wasabi

Entrant - Entrante

Assortiment fumats Carpier
Surtido ahumados Carpier
o
Crema de marisc
Crema de marisco

Primer Plat - Primeros

Foie mi-cuit “Es Tastet”
Foie mi-cuit “Es Tastet”
o
Calamarsets al cava amb favetes baby
Calamarcitos al cava con habitas baby

Segon Plat - Segundos

Fricando de Rap

Fricando de Rape
o

Xai desossat amb reduccié de ratafia i Parmentier
de patata, bolets i romani
Cordero deshuesado con reduccion de ratafia y
Parmentier de patata, setas y romero
o
Filet de Vedella amb salsa de pebre o salsa de formatge de Maé
Solomillo de ternera con salsa de pimienta o salsa de queso Maod

Les Postres - Postres

Namelaka de xocolata i avellana o Lingot de torré
Namelaka de chocolate y avellana o Lingote de turron

Vi /Vino: Mas Rodé Merlot (N/T), Mas Rodé Montonega (B), Cara Nord (R)
Refresc, Cervesa, Aigua / Refresco, Cerveza, Agua
Cafe ,Te o Infusid i Gotet de Granissat de “Pomada”
Cava: Rexach Baques Gran Reserva



& MENUSANT ESTEVE 26 DESEMBRE @

Preu per pax
Precio por pax

Degustacio - Degustacion

Broqueta de llagostins arrebossats amb panko
i amb maionesa de wasabi
Pincho de langostinos rebozados con panko

Entrant - Entrante

Carpaccio de pop fumat amb cansalada ibérica i festucs
Carpaccio de pulpo ahumado con panceta ibérica y pistachos
(o)
Amanida de favetes baby amb pernil de gla i vinagreta de menta
Ensalada de habitas baby con jamon de bellota y vinagreta de menta

Primer Plat - Primeros

Risotto de Marisc
Risotto de Marisco
o)

Canelons de Nadal amb beixamel trufada
Canelones de Navidad con besamel trufada

Segon Plat - Segundos

Suquet de peix
Suquet (guiso) de pescado

o
Garri desossat rostit a Baixa temperatura amb salsa de ratafia
Cochinillo Deshuesado asado a baja temperatura con salsa de ratafia

o

Filet de Vedella amb salsa de mostassa i mel
o salsa de formatge de Maé
Solomillo de ternera con salsa de mostaza y miel o salsa de queso Maod

Les Postres - Postres

Namelaka de xocolata i avellana o Lingot de torré
Namelaka de chocolate y avellana o Lingote de turron

Vi /Vino: Mas Rodé Merlot (N/T), Mas Rodé Montonega (B), Incognit (R)
Cafe ,Te o Infusid i Gotet de Granissat de “Pomada”
Refresc, Cervesa, Aigua / Refresco, Cerveza, Agua
Cava: Rexach Baques Gran Reserva



o MENU REIS 6 GENER @

Pica-Pica e
Assortiment fumats Carpier
Surtido ahumados Carpier

Assortiment de Croquetes (Rostit, Pernil i Camot)
Surtido de Croquetas (Asado, Jamon y “Camot”)

Tartar de salmé, alvocat i mango
Tartar de salmon, aguacate y mango

Assortiment de Patés
Surtido de Patés

Llagostins arrebossats amb panko i amb maionesa de wasabi
Langostinos rebozados con panko y con mayonesa de wasabi

Plat principal - Plato principal

Filet d’escérpora amb cloisses a la marinera

Filete de cabracho con almejas a la marinera

O
Entrecot de vaca amb salsa de formatge de Maé

Entrecot de vaca con salsa de queso de Mao

O
Magret d’anec amb poma caramel:litzada i reduccié de ratafia
Magret de pato con manzana caramelizada y reduccion de ratafia

Les Postres - Postres

Marquesa de llimona al cava
Marquesa de limon al cava

O

Brownie de xocolata amb gelat de caramel

Brownie de chocolate con helado de caramelo
O

Mango amb iogurt de cabra a I'estil grec
Mango con yogur de cabra al estilo griego

Degustacio Tortell de Reis - Degustacién Roscén de Reyes

Vi/ Vino: Mas Rodé Incognit (N/T), Mas Rodé Incognit (B/R)
Cafe ,Te o Infusid i Gotet de Granissat de “Pomada”
Refresc, Cervesa, Aigua / Refresco, Cerveza, Agua
Cava: Sogas Mascard Brut Nature



MENU NIT DE
REIS 6 GENER

Precio por pax

Pica-Pica
Assortiment de Croquetes (Rostit, pernil i camot i calcot)
Surtido de croquetas (Asado, jamon y camot y calgot)
i
Navalles a la planxa
Navajas a la plancha
i

Patates braves amb pernil ibéric i pebrots de Padrén
Patatas Bravas con jamon ibérico y pimientos del Padron

Degustacio - Degustacion

Coctel de gambes, alvocat i mango al estil
classic
Coctel de gambas, aguacate y mango al estilo clasico
i
Cassoleta de calamarsons al cava
Cazuelita de chipirones al cava
i
“Tartaleta” a les fines herbes amb melés de
vedella, bolets i crispetes
Tartaleta a las finas hierbas con meloso de ternera,
setas y palomitas

Les Postres - Postres

Tortell de Reis amb copa de cava
Roscon de Reyes con copa de cava

Vi Mas Rodé Incognit (B/N/R)
Vino: Mas Rodd Incognit (B/T/R)

Cafe ,Te o Infusié i Gotet de Granissat de “Pomada”
Café ,Té o Infusidon y Vasito de Granizado de “Pomada”
Refresc, Cervesa, Aigua / Refresco, Cerveza, AQua
Cava: Sogas Mascard Brut Nature



